附件4
部分检验项目小知识

一、甜蜜素
甜蜜素,化学名称为环己基氨基磺酸钠，是一种常用甜味剂，其甜度是蔗糖的30~80倍，可用于饮料、果汁、冰激凌、糕点、蜜饯等食品。酒类在生产中会产生苦味过重的情况，将甜蜜素添加在白酒里面能够提高酒的口感，达到“回甘”的效果。因此一些小酒厂为了降低生产成本的同时保障产品口感，舍弃繁杂的酿酒技术故意往酒中添加甜蜜素。国家标准明确要求禁止在白酒中使用甜蜜素。因为几乎所有固态法白酒国家标准中都有明确规定“未添加食用酒精及非白酒发酵产生的呈香、呈味、呈色物质”。
二、氯霉素
[bookmark: _GoBack]氯霉素是酰胺醇类抗生素，主要抗菌谱包括肺炎链球菌、化脓性链球菌、绿色链球菌、淋球菌、脑膜炎球菌、流感嗜血杆菌、布氏杆菌，败血出血巴斯德杆菌、白喉杆菌、支原体、衣原体、立克次体、螺旋体和一些厌氧菌。动物产品的氯霉素残留，一般不会导致对人体的急性毒性作用；长期大量摄入氯霉素残留超标的食品，可能在人体内蓄积，产生耐药并对同类药物有交叉耐药，引起胃肠道症状、肝功能异常、血液系统异常以及表现为神经系统毒性、过敏反应等。我国农业部第193号公告《食品动物禁用的兽药及其它化合物清单》规定禁止所有食品动物以任何用途使用氯霉素、及其盐、酯（包括：琥珀氯霉素）及制剂。农业部235号公告《动物性食品中兽药最高残留限量》再次明确氯霉素为禁止使用的兽药，在动物性食品中不得检出。
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